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…................................................................... 

…................................................................... 

…................................................................... 

(nazwa i dane adresowe wykonawcy oraz NIP, REGON) 

OFERTA 

Zgodnie z zapytaniem ofertowym na wykonanie usługi pn: „Przygotowanie i wydawanie gorących posiłków dla osób 

uprawnionych przez Zamawiającego, w lokalu gastronomicznym będącym w dyspozycji Wykonawcy.” 

 

Usługa obejmuje przygotowanie, gotowanie i wydawanie posiłków. 

Szacunkowa ilość posiłków rocznie: 4400 szt. Liczba wydawanych posiłków dziennie: około 20 porcji. 

Podana ilość jest wartością szacunkową i może ulec zwiększeniu lub zmniejszeniu. Miejsce wydawania posiłków w 

lokalu Wykonawcy - na terenie miasta Głubczyce. Wykonawca powinien dysponować lokalem, w którym zamierza 

przygotowywać i wydawać posiłki, na czas obejmujący co najmniej okres obowiązywania umowy. 

Minimalny standard lokalu: 

1) dopuszczony przez Sanepid do prowadzenia zbiorowego żywienia, 

2) wyposażony w WC z umywalką wyposażoną w podstawowe środki sanitarne, dostępny bezpłatnie dla klientów, 

3) w lokalu znajduje się miejsce na okrycia wierzchnie( wieszaki), 

4) w pomieszczeniu-jadalni znajduje się min 5 stolików z krzesłami (dla 15 osób) (bez wyodrębniania miejsc 

wskazujących na szczególny sposób traktowania).   

Wykonawca zapewnia posiłki przez cały rok od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od 

pracy. Posiłki muszą być wykonane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia: 

1) powinny być urozmaicone nie mogą powtarzać się w przeciągu 5 dni, o wysokiej wartości odżywczej, podawane 

regularnie i atrakcyjne pod względem organoleptycznym, 

2) należy używać jak najmniej konserwantów spożywczych, 

3) przy realizacji żywienia zbiorowego należy brać pod uwagę wymagania sanitarno-higieniczne i jakość 

zdrowotną żywności, aby wyeliminować ryzyko zatruć i zakażeń pokarmowych, 

4) jakość posiłków i organizacja posiłków powinna być zgodna z normami Instytutu Żywności i żywienia w 

Warszawie. Tygodniowy jadłospis należy przesyłać z wyprzedzeniem na skrzynkę   e-mailową: 

ops@ops.glubczyce.pl 
Przy wycenie posiłków należy wziąć pod uwagę: 1)gramaturę posiłku: a) ziemniaki /kasza, makaron/ 200g, porcja 

mięsa w ilości 100g, surówka 100g, b) danie jednogarnkowe w ilości 400g (typu bigos, fasolka po bretońsku, 

pierogi itp.),  bułka pszenna 100g. Tygodniowo należy ustalić następujące ilości posiłków: 

a) 4 posiłki w formie: ziemniaki (zamiennie kasza lub makron) z porcją mięsa , surówką, 

b) 1 posiłek w formie dania jednogarnkowego  z bułką. 

Wykonawca zobowiązany jest do zachowania tajemnicy zawodowej w zakresie informacji na temat danych osób 

korzystających z posiłków, w tym nie ujawniania informacji, że dana osoba jest klientem Zamawiającego. 

Klient zobowiązany będzie do potwierdzania odbioru posiłków przez złożenie czytelnego podpisu na imiennych 

wykazach. Wykonawcy będzie przysługiwało prawo do zapłaty wyłącznie za faktycznie wydane posiłki. 

 

Oferuję wykonanie w/w przedmiotu zamówienia za: 

Cenę netto ….......................................................... zł (słownie złotych: …........................................... .............) 

Podatek VAT …...................................................... zł (słownie złotych: …............................................... ........ 

Cenę brutto …........................................................ zł (słownie złotych: …............................................. .......... 

Termin realizacji zamówienia …............................................................................................... ......................... 

Warunki płatności ….......................................................................................................... ................................ 

Oświadczam, że zapoznałem/zapoznałam się z opisem przedmiotu zamówienia i nie wnoszę do niego zastrzeżeń. 

Dodatkowe uwagi do oferty ….................................................................................................. .......................... 

        ….............................................................. 

           (podpis wykonawcy lub osoby upoważnionej) 

         ….......................................... 

              (pieczątka wykonawcy) 

mailto:ops@ops.glubczyce.pl

